
Apéros/CoCktAils dinAtoires/BrunChs - dès 20 personnes
Coté sAlé

         prix/pièCe 
          [ChF]
spéCiAlités luso-Brésiliennes (tAille mini)   
Accras & Rissoles (frits): 

 □ Accras de morue (Atl. N.) (40 % morue, huile d’olive PT) 2,90
 □ Rissoles de crevettes (crevettes VN, sauce maison) 2,90
 □ Coxinhas au poulet (volaille CH effilochée à la main) 3,20
 □ Rissoles de bœuf à la bolognaise (bœuf CH) 2,90
 □ Rissoles de veau (veau CH) 2,90
 □ Rissoles jambon arrière de porc & fromage (porc & fromage CH) 2,90
 □ Rissoles de alheira (saucisse artisanale PT: volaille & porc CH) 2,90
 □ Rissoles épinards & ricotta 2,90
 □ Rissoles aux légumes (VEGAN – légumes frais, légèrement épicé) 2,90

 
Autres mignArdises (Cuites Au Four): 

 □ Pão de queijo (petits pain manioc au fromage sans gluten) 1,90
 □ Empadinhas au poulet (volaille CH effilochée à la main) 3,20
 □ Empadinhas au thon 2,90
 □ Empadinhas viande de porc (Porc CH) 2,90
 □ Empadinhas de alheira (saucisse artisanale PT: volaille & porc CH) 2,90
 □ Empadinhas aux légumes 2,90

 
les mACArons sAlés de sAndrinA      

 □ Saumon fumé, Fromage frais ciboulette & l’aneth 3,70
 □ Chèvre frais & Menthe poivrée 3,50
 □ Avocat & Chorizo     3,50
 □ Foie gras au Vin de Porto Fait Maison     3,80



         prix/pièCe 
          [ChF]
Autres BouChées sAlés

 □ Feuilletés au Chèvre frais & Tomate séchée (de Sicile)   2,90
 □ Feuilletés au Chèvre frais & Tomate séchée (de Sicile)  2,90
 □ Feuilletés au Thon & Herbes aromatiques du jardin  2,90
 □ Feuilletés au Poulet Effiloché & Cumin  3,20
 □ Scones farcis 3,20
 □ Gougères Fromage frais, & Viande séchée 3,20
 □ Verrine de Poulpe Mariné & Mangue 4,50
 □ Verrine cocktail crevettes & avocats 4,50
 □ Verrine de carotte, fruit passion et orange 3,60
 □ Verrine de lentilles corail rose, tomate, oignon rouge et menthe poivrée 3,20
 □ Verrine de tartare de bœuf & ses toasts 7,20
 □ Verrine de tartare de saumon & ses toasts 4,50
 □ Taboulé de semoule de blé, feta & feuilles de céleri 3,20
 □ Fageots de lard CH & haricots verts 3,60
 □ Mini-brochettes froidesgourmandes 2,90
 □ Mini-roulades saumon fumé & avocat 3,20

        prix/personne 
          [ChF]
dips & tArtinAde

 □ Plateau Dips Légumes (2 sauces au choix) (100 gr/pers.) 4,90
SAUCES SUPPLÉMENTAIRES (PRIX INDICATIF POUR 20 PERSONNES)

 □ Houmous (250 gr) 16,00
 □ Sauce aux Herbes & Raifort (200 gr) 12,00
 □ Sauce au Curry (250 gr) 12,00
 □ Sauce Cocktail (250 gr) 12,00
 □ Mousse au thon (avec ou sans toasts)  (250 gr) 12,00
 □ Guacamole (250 gr) 14,00

       
l’Âme des terres, plAteAux ChArCuterie  & FromAges

 □ Plateau de Charcuterie & fromages de la Région  9,60
 □ Plateau de Charcuterie & fromages du Portugal 9,60
 □ Plateau de charcuterie et fromages d’ici et d’ailleurs 9,60

           (CH, PT, FR, ES, IT)
tressés & levés, BoulAngerie ArtisAnAle

 □ Tresse au beurre  12,00
 □ Tresse aux lardons  17,00
 □ Pain tessinois grand  10,00
 □ Pain aux céréales & graines 11,00
 □ Pain aux graines sans gluten 21,00
 □ Gâteau du Vully aux lardons (diamètre 30  cm) 29,00

>>> pour 20 pers. (Si intégré à un buffet) 



Apéros/CoCktAils dinAtoires/BrunChs - dès 20 personnes
Coté suCré

         prix/pièCe 
          [ChF]
spéCiAlités luso-Brésiliennes (tAille mini)

 □ Mini-pastéis de natas 3,00
 □ Brigadeiros 2,20
 □ Brigadeiros gourmet 2,20

 
les mACArons de sAndrinA

 □ Chocolat 2,80
 □ Caramel beurre-salé 2,80
 □ Vanille de Madagascar 2,80
 □ Pistache de Sicile 2,80
 □ Citron vert 2,80
 □ Framboise 2,80
 □ Mangue 2,80
 □ Fruit de la passion 2,80
 □ Noix de coco 2,80

trésors de sAison 
 □ Noix de coco & confiture de fraise de Neyruz 2,90
 □ Infusion de avande & confiture de fruit rouge de Russy 2,90

 □
trésors suCrés

 □ Mousse fruits de la passion 2,90
 □ Mousse légère au chocolat  3,40
 □ Mousse de coco, Mangue & Kiwi 2,90
 □ Meringues «maison» avec double crème & coulis de framboise  2,90
 □ Tiramisu aux framboises & Pistaches 3,40
 □ Tiramisu traditionnel (sans alcool) 3,40
 □ Tiramisu traditionnel au Grand Marnier 3,60
 □ Choux à la crème Paris-Brest et fondant  3,40
 □ Mini-cupcake chocolat «mouillés» différentes saveurs 3,20
 □ Verrine entremets fruits de la passion  3,40
 □ Verrines salade de fruits 2,90
 □ Verrines  fruits avec lait de coco graines de pavot 3,40
 □ Mini pavé bâlois  au chocolat & pistache  2,90
 □ Mini pavé aux noix et crème traditionnelle aux œufs (doce de ovos) 2,90

      (Douceur artisanale du Portugal) 


